
                                                              

 Communiqué de presse, le 4 juillet 2024

 
Lesieur souffle un vent de gourmandise sur la saison estivale  

avec Olizéa, son huile au bon petit goût d’olive  
pour tous les budgets1 

 
Salade de tomates, côte de bœuf au barbecue ou filets de sardines à la plancha… 

les beaux jours reviennent et avec eux les envies de se régaler ! Pour accompagner 
tous ces savoureux plats ensoleillés, Lesieur met en avant Olizéa, son huile au bon 

petit goût d’olive, idéale pour des associations chaudes ou froides, et qui reste 
accessible pour tous les budgets1.

À tester sans plus attendre ! 

Lesieur Olizéa, l’huile parfaite pour les tablées en famille ou entre amis

Alliée du quotidien culinaire des Français depuis plus de 100 ans, Lesieur est à l’écoute 
permanente des consommateurs pour leur proposer des huiles de qualité conditionnées 
en France et répondant à leurs besoins et habitudes alimentaires.

Élaborée en partie avec de l’huile d’olive vierge extra2, Lesieur Olizéa marie à la perfection 
les envies et le budget de toute la famille ! 

De quoi faire rimer culinarité et accessibilité ! 

PMC3 : 6,49€  

Disponible dans la plupart des enseignes et en Drive 

Nouveau packaging à découvrir dès septembre 



                                                                              

À PROPOS DE LESIEUR 
Végétale depuis 1908, Lesieur est une entreprise française qui s’engage en faveur des transi;ons alimentaires et environnementales. Reconnue pour 

ses marques iconiques telles que ISIO 4, Coeur de Tournesol, Fleur de Colza, Frial, Olizéa ou encore PUGET, Lesieur met son savoir-faire centenaire au 

service d’une large gamme de produits alliés culinaires du quo;dien. Travaillant étroitement avec les acteurs du monde agricole, Lesieur s’appuie sur 

la force de son ancrage français et de son collec;f pour proposer des produits de qualité au plus grand nombre. Avec l'ambi;on de démocra;ser 

l’accès au végétal, Lesieur a également lancé en 2023 sa nouvelle marque dédiée aux coeurs de repas végétaux : Lesieur MA POPOTE ! En tant que 

filiale d’Avril, leader industriel et financier de la filière française des huiles et protéines végétales, Lesieur contribue à développer des solu;ons 

végétales au service des transi;ons alimentaires, agricole et environnementale. Ensemble, nous agissons pour Servir la Terre.  
Plus d’informa;ons sur le site Lesieur et sur la page Linkedin.

1 Étude comparative – prix moyen hors promo huile d’olives sans résidu de pesticides – Nielsen mars 2023.
2 20% d'huile d'olive dans Olizéa.
3  Les prix sont des Prix Marketing Conseillés, les distributeurs restent libres de fixer leurs prix.

  

CONTACT MÉDIAS        

Valérie Langlois-Vesperini : vlanglois@vfcrp.fr - 06 61 61 80 75  
Linda Amsellem : lamsellem@vfcrp.fr - 06 09 09 13 85 
Marie Boguet : m.boguet@monet-rp.com - 06 40 73 10 69                                       
www.monet-rp.com 

Lesieur Olizéa se refait une beauté ! 

Cet été, Lesieur Olizéa dévoile un nouveau packaging, en écho à sa pub télé, pour apporter 
toujours plus de gourmandise et mettre en lumière l’huile d’olive de la recette.                                  
En parallèle, Lesieur innove également avec le premier bouchon doseur sur le marché des 
huiles de graines. Ce nouveau bouchon réglable permet de doser le débit d’huile en fonction des 
usages et besoins de chacun, grâce à sa structure composée d’une partie mobile et d’une partie 
fixe. Il peut ainsi être tourné à 180 degrés libérant la quantité d’huile souhaitée. De plus, dans le 
cadre des engagements de Lesieur en faveur de la durabilité de ses packagings, le bouchon doseur 
est entièrement recyclable et vient compléter la bouteille 100% recyclée et également, 
entièrement recyclable.
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